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Fiers de notre terroir et fervents défenseurs  de ses coutumes et
traditions, nous vous proposons deux formules concoctées avec des

recettes de la cuisine lyonnaise et beaujolaise.

Tout est cuisiné maison avec des produits frais et locaux , en
partenariat avec des producteurs et fournisseurs locaux.

Nous voulons mettre en valeur le terroir beaujolais, ses coutumes et
traditions ,tout en rendant hommages à tous ces acteurs locaux qui

font que notre beaujolais  se porte bien...

Bien à vous et belle fête des conscrits et des classes à tous.......
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Les commandes sont livrées à domicile avec le pain. Commande à valider
7 jours maximum avant la prestation



Feuilletés escargots aux chanterelles
Burgers cocktail maison

Mignardises

Assortiment de fromages régionaux
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Menu Fanfare

Crème de courge, pommes croquante
Silure rôti, crème de cardons

Salade de pommes de terre lyonnaise

Crêpe gourmande
Gravlax de sandre

Pâté croûte poulet, boudin blanc et morilles
Pâté croûte ‘’vendanges’’

Charcuterie de terroir
Dôme de foie gras maison, gelée de raisins

20€



 Pâté en croûte gourmand, salade
(veau, pintade, porc et foie gras, cèpes)

ou

Vol au vent des Dombes
(Sandre à la crème, écrevisses, quenelles, fenouil braisé)

Poulet à la crème et morilles
ou

Noix de joue de boeuf confite

Galette lyonnaise, poêlée de légumes anciens
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Menu Gibus

Assortiment de fromages, salade et pain aux noix
Cervelle des canuts   

Dessert des conscrits   

Mignardises apéritives (3)
30€



Cassolette d’escargots aux chanterelles et noisettes

ou
Pâté croûte royal et mesclun

Terrine de silure, rillettes d’écrevisses (froid)
ou

Pavé de sandre au beaujolais blanc, fenouil braisé (chaud)
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Menu des classes

Assortiment de fromages, salade et pain aux noix
Cervelle des canuts   

Dessert des conscrits   

Mignardises apéritives (3)
35€

Suprême de volaille à la crème de morilles
ou

Noix de joue de boeuf confite
*****

Crêpe de vonnas et butternut rôti



Les menus proposés sont  livrés prêts à être réchauffés .
Pour le repas des classes, veuillez nous contacter pour le service,

 la vaisselle et la mise en place. 
Un devis sera alors transmis avec un contrat .

Les prix s’entendent ttc, livraison  et pain compris.

Nous ne prenons pas de droit de bouchon mais vous pouvez nous consulter
pour accompagner votre repas avec des vins de nos partenaires.
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